MENU PANKOC 17€

(1 ENTREE + 1 BENTO + 1 BOISSON)

ENTREES

Boulettes au poulpe (x6)

Poulpe,  chou, oignon,
échalotte, farine, gingembre,
algue séché, poisson séché

Raviolis jap. au porc (x4)

Poulpe,  chou,
gingembre,

séché,  poisson

Porc, chou, oignon, ail,
gingembre, galette de
blé, Sauce gyoza (salée

farine,

Brochette fondante au chou (x1) Beignets de poulet jap. (x5)

Poulet, ail, gingembre,
épices légéres, farine
Jus de citron

oignon,
algue
séché

BOISSONS
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Sauces mayo. jap. + BBQ Sauces mayo. jap. + BBQ

acide)

jap (fruitée)

Poulet croustillant au curry jap.

Poulet (cuisse emincée), chapelure,
farine, oeuf Sauce curry jap. épicée
(carotte, p. de terre, oignon) + riz
japonais + chou + pickles (légumes
marinés)

jap (fruitée)

Porc croustillant japonais

Porc (noix de filet emincée), chapelure,
farine, oeuf Sauce tonkatsu
“Worcestershire jap.” (fruitée acide) + riz
japonais + chou + pickles (légumes
marinés)

Crevettes croustillantes
japonaises

Crevettes blanches (x6), chapelure,
farine, oeuf, Sauce tartare revisitée
(salée acide) + riz japonais + chou +
pickles (legumes marinés)

DESSERTS

Daifuku armoise (Yomogi)
Extérieur : pate de riz gluant
parfumée armoise
Fourrage : pate de haricot rouge

sucrée !

Taiyaki
Extérieur : pate de
gauffre dorée
Fourrage : pate de
haricot rouge sucrée

(Kurogoma)
Extérieur : pate de riz

rouge

Daifuku sésames

gluant au sésames noir
Fourrage : pate d’haricot

Daifuku haricot noir
(Mame)
Extérieur : pate de riz gluant au
haricot noir
Fourrage : pate de haricot rouge
sucrée

Dorayaki Kuri

(a réchauffer au MO)
Extérieur : Pancake japonais
Fourrage : fourré a la pate de
haricots rouges et
chataignes.
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Kamo Udon 3

Kamo Udon Soupe de grosses nouilles au canard
Nouilles XL (blé), tranches de magret de canard (origine

France), bouillon de poulet & la sauce de soja, beni shoga
(gingembre mariné), et ciboulette.
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MENU RAMEN 20-€ £2C3

(1 ENTREE + 1 RAMEN + 1 BOISSON)
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WS Shoyu Ramen
Miso Ramen Pact

Soupe de nouilles au porc saveur Miso

Nouilles (blé), tranches de chashu (échine de porc maring),
bouillon porc et poulet & la sauce de soja, tamago (ceuf
mariné menma (pousses de bambou mariné), beni shoga
SO oS (6113 R Vol S O 4 = s VI (1ot 1 O Moo (ol (gingembre  maring), nori (feuille d'algue séchee) et
maring), bouillon de poulet au miso rouge, tamago (ceuf el

mariné menma (pousses de bambou mariné), beni shoga
(gingembre mariné), nori (feuille d’algue séchée) et
ciboulette.




